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BIOPROTECCIA

¢LA BIOPROTECCION,
POR QUE Y cOMO?

—> La BIOProteccion consiste en aportar un organismo vivo
para ocupar el nicho ecoloégico al que se aplica y limitar el
desarrollo de microorganismos autéctonos no deseados.

—> En enologia, se trata de aplicar microorganismos
seleccionados a la vendimia o al mosto, para limitar
desviaciones organolépticas no deseadas que afectan a la
calidad del vino.

REQUISITOS PREVIOS

+ Seleccion realizada de microorganismos entre la flora de
la uvay el mosto, para garantizar su origen enoldgico.

+ Microorganismos con débil capacidad fermentativa a las
dosis sembradas, que garantiza la colonizacién del medio.

+ Seleccion de especies y cepas cualitativas, adaptadas a
las condiciones enologicas.
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DOS ALTERNATIVAS DE
BIOPROTECCION LAFFORT®

ZYMAFLORE® EGIDE™"? ZYMAFLORE® KHIO™

Mezcla de 2 cepas de las especies
Torulaspora delbrueckii
y Metschnikowia pulcherrima

Cepa especifica de la especie
Metschnikowia pulcherrima

Capacidad de implantacion +++ Muy débil actividad fermentativa

Robustez en condiciones

. -, Resistencia al frio ++++
de no rehidratacion +++

Robustez en condiciones

Débil actividad fermentativa . S
de no rehidratacion +++

Resistencia al frio ++ Larga fase de latencia

Tabla 1: Caracteristicas de las 2 alternativas de BIOProteccion LAFFORT®,
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FASES PRE-FERMENTATIVAS A BAJA
TEMPERATURA

WEVO

: ZYMAFLORE® KHIOMP

5 ‘ La alternativa LAFFORT® para la BIOProteccion

de la uva y del mosto en condiciones de baja
temperatura.

Cepa especifica de la especie Metschnikowia pulcherrima para
procesos pre-fermentativos especialmente largos:

+ Estabulacion de mostos blancos y rosados.

« En encubado, para maceraciones pre-fermentativas largas
conservadas en frio.

En el caso de maceraciones pre-fermentativas largas a baja
temperatura, la presencia de burbas ricas en nutrientes puede
favorecer el desarrollo de la microflora autéctona.

Esta microflora autéctona no controlada puede iniciar la
fermentacion alcohélica de forma espontanea, dificultando los
procesos de clarificacion/desfangado de los mostos e impactando
negativamente en la calidad final del vino. La proliferacion no
controlada de estas especies autdctonas dificulta igualmente la
implantacion de la levadura S. cerevisiae seleccionada.

Estabulacion larga: ausencia de actividad
fermentativa de ZYMAFLORE® KHIO"?
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Figura 1: Estabulacion de 4 semanas sobre burbas (lias totales), entre 0 y
2°C. Inoculacion de 5 g/hL de ZYMAFLORE® KHIO™?.

El seguimiento de la degradacién de los azlcares
reductores y del nitrégeno facilmente asimilable durante la
estabulacion, permite confirmar la ausencia de actividad
fermentativa durante estas 4 semanas de estabulacién.
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Impacto de ZYMAFLORE® KHIO™" frente a levaduras S.
cerevisiae autoctonas.

Equilibrio entre las diferentes poblaciones de levaduras sobre
mosto al finalizar la estabulacion (cuantificacion sobre medio de

cultivo especifico ).
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Estabulacion con
ZYMAFLORE® KHIO"?

Estabulacion sin
BIOProtection
Figura 2: Estabulacion de 10 dias a 4°C. Al inicio de estabulacidn inoculacion
de ZYMAFLORE® KHIO" a 5 g/hL .

Cuba testigo: la microflora presente al fin de la estabulacién
contiene mas del 90% de levaduras S. cerevisae autoctonas.

Modalidad sembrada: colonizacién significativa de  ZYMAFLORE®
KHIOM?, limitando el desarrollo de levaduras S. cerevisiae autdctonas
(solo 36% de las levaduras totales). La BIOProteccion limita el riesgo
de arranque de la FA no deseada durante la estabulacion.

BIOPROTECCION & REDUCCION DEL SO,

ZYMAFLORE® EGIDE™"?

La alternativa LAFFORT® para la BIOProteccion
de la uva y del mosto, especialmente adaptada
en las estrategias de reduccion del SO,.

Compuesta por 2 cepas de las especies Torulaspora delbrueckii y
Metschnikowia pulcherrima con el objetivo de adaptarse a todas las
situaciones y conservar la calidad de los vinos.

+ Aplicacion precoz sobre todo el material de vendimia y entrada
de uva en bodega: vendimiadoras, remolques, cajas de vendimia,
tolvas, despalilladoras...

+ En tintos desde su encubado, independientemente del protocolo
de pre-fermentacion.

+ Enblancosyrosados, justo después del prensado, para BIOProteger
los mostos antes de la siembra de levaduras S. cerevisiae (FA).
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Impacto sobre la reduccién del SO,

En estrategias de reduccion del SO,, la presion microbioldgica
del mosto se acentla. Las poblaciones autoéctonas son
significativamente mas importantes que en las modalidades
sulfitadas tradicionalmente. Los efectos pueden ser diferentes
segun las especies contempladas (tabla 2).

Influencia del nivel de sulfitado segtn las especies en la
etapa pre-fermentativa

SO, - SO, +
Saccharomyces cerevisiae @ 7
Starmerella bacillaris - -
Hanseniaspora uvarum @ ~
Torulaspora delbrueckii ~ 7

Tabla 2: Proyecto PREFERMENT - Albertin et al., 2074.

Lareducciénde SO, no es solo cuantitativa. También es cualitativa,
con un impacto en el equilibrio microbioldgico del mosto.

No todas las especies de levaduras presentes reaccionan de misma
forma frente a las variaciones de SO,. Entre ellas, Hanseniaspora
uvarum (Productora de AV) se desarrolla de forma notable en
situaciones de poco SO,.

EFECTO DE LA BIOPROTECCION EN UN
CONTEXTO DE REDUGCION DEL 30,

Ejemplo de una misma vendimia de Merlot, vinificada sin SO,
y BIOProtegida o no. En el caso de la vendimia Unicamente no
sulfitada, la presion microbiologica es tan importante que impide
la implantacién posterior de la levadura S. cerevisiae sembrada
tras la etapa pre-fermentativa. Las consecuencias se manifiestan
con la presencia de marcadores de oxidacion a niveles muy
superiores de la modalidad no sulfitada pero si bioprotegida,
donde si hay posteriormente una correcta implantacion de la
levadura S. cerevisiae.

No sulfitada +

N
i t‘; da | ZYMAFLORE®
EGIDE™M?
Analisis Implantacion . .
durante la FA cepaPS. cerevisige ~ 'Negativo Positivo
TL35 (mg/L) 74 61
Analisis Acetato de etilo
al fin de la FA (mg/L) 86 61
AV (g/L H.50,) 022 013

Tabla 3: Control de implantacicn realizado tras siembra de una levadura
secaactiva S. cerevisiae (20 g/hL), con adicion previa o no de ZYMAFLORE®
EGIDE™? (5 g/hL). Maceracion pre-fermentativa de 48 ha 12°C.

LAFFORT

JB - NB - 19.04.21 - La informacién que aqui figura corresponde al estado actual de nuestro conocimiento. Esta es proporcionada sin compromiso o garantia en la medida que las

condiciones de empleo estan fuera de nuestro control. Ello no libera al usuario de respetar la legislacién y los datos de seguridad en vigor.
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